











SAN Gent is het derde adres waar chef Sang Hoon Degeimbre
zijn ‘bistronomisch’ concept presenteert. Een kom en een lepel.

Dat is de basis voor zijn visie op gastronomie in de stad, toegankelijk
en ongedwongen.

Achter het fornuis van de open keuken vind je Joél Rammelsberg.
Hij staat garant voor een elegante, creatieve en geéngageerde
keuken en vindt het juiste evenwicht tussen smaken en texturen uit
de tuin.

Als bewuste ecologist kiest Joé€l voor een duurzame keuken,
gebaseerd op het zero-waste-principe.
Hij beperkt elke verspilling en valoriseert elk product zoveel mogelijk

GENT in zijn geheel.

SAN GENT - Brabandam 50 - www.sangent.be - info@sangent.be - +32 (0)9 245 42 37
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Cultuur verbindt grensoverschrijdend




